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KOLAY PROFITEROL

Hamuru igin:

1 su bardagi su
Yarim paket margarin
1 cay kasigi tuz

1 su bardagi un

3 yumurta

Kremasi icin:
Kremsanti

Sat

Sosu icin:

1 pakat ¢ikolata sosu

Su, tuz ve yarim paket sanayagi tencerede kaynatilir. lyice fokurdayinca yag eriyince igerisine 1 su bardagi un
eklenir ve 5 dak. topaklanmamasi igin iyice karigtinilir, unlar ezilir. Hamur kivamina getirilir ve ocaktan alinir ve
sogumaya birakilir.

lyice soguduktan sonra yumurtalar eklenir ve yeniden karistirilip krema kivamina getirildikten sonra elimizi
islatarak kicUk toplar halinde tepsiye dizilir.

200 derecde firina verilir kizarincaya yada pembelesince alinir.

Toplarimiz kenarlarindan kesilir ve aralarina kremsanti konulur.

Yaptigimiz ¢ikolata sos Uzerine d6klllr ve soguk servis yapilir. (istege gére kendi bildiginiz kremada arasina
konulabilir.)

Icinin kremasi i¢in hazir krem ganti tarife gére yapilir.

Uzerinin sosu da hazir ¢ikolata sos Uizerindeki tarife gére yapilir.
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