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PRATIK PROFITEROL

100 gr margarin

1 tath kasidi toz seker

1 su bardagi su

1 cay kasigi tuz

4 adet yumurta

1 paket cikolatal sos

1 litre st

1 paket vanilyali puding

Bir tencereye suyu, margarin, toz sekeri ve tuzu koyuyoruz. Su kaynayip margarin eriyince tzerine unu ilave
ediyoruz. Kisik ateste 4 dakika ¢irpma teliyle karigtiriyoruz. Daha sonra cam bir kaba alarak karistirarak
iklastiriyoruz. Mikserin girpma teliyle bir tur kanstinp yumurtalar kiriyoruz. Hamuru iginde topaklar
kalmayincaya kadar karigtiriyoruz. Yagladigimiz firin tepsisine varsa krem santi torbasi ile yoksa tatl kagig ile
ceviz blyUkliginde koyuyoruz. Onceden isitilmig 150 derece firinda yaklagik 50- 60 dakika firinin kapagini
acmadan pisiriyoruz. Bu arada vanilyal pudingi ve gikolata sosunu hazirlayip ilitiyoruz. Uzerlerinin kabuk
tutmamasi igin ilitirken ara sira karistiriyoruz. Pisen hamurlar firndan ¢ikip ilininca arasini bigakla kesip icine
vanilyal pudingten birer cay kasigi koyuyoruz. Hepsi hazirlaninca tzerine ¢ikolata sosu ddkiyoruz. Dolapta 1-2
saat dinlendiriyoruz.
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