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KOLAY PROFİTEROL (ETİMEK)

Pelin Yanık

1 paket süt
1 bardak şeker
1 bardak un
1 paket krem şanti
1 paket tuzsuz etimek
Çikolata sosu için:
1 paket hazır çikolata sosu

Tencerenin içine süt, un ve şekeri ilave edin, muhallebi kıvamına gelene kadar karıştırın. Diğer yandan
etimekleri küçük küçük kırıp bir kabın içerisine koyun. Muhallebimizin içine krem şantiyi ekleyip blender
yardımıyla çırpın. Ardından kırdığımız etimekleri muhallebimizin içine katıp karıştırıyoruz. Borcama döküp
soğumasını beklerken hazır çikolata sosumuzu hazırlıyoruz. Soğuduktan sonra üzerine döküyoruz.

© lezzetler.com tarif no:118124 • adı:Kolay Profiterol (Etimek) • gönderen:çömlek • indirme tarihi:21.04.2025 - 21:35

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/kolay-profiterol-etimek-vt86652
https://img.lezzetler.com/yuklenen2/kolay-profiterol-etimek-118124.jpg
http://www.tcpdf.org

