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KOLAY PROFITEROL

2 paket kedi dili bisk{vi
1 litre st

100 gr. bitter ¢ikolata

2 corba kasiJi kakao

4 corba kasigi un

1 ¢corba kasigi nisasta
1.5 su bardagi toz seker
1 paket vanilya

Uzerine:

1 poset toz santi

1 cay bardagi sit

1 corba kasigi yesil fistik
12 kisilik gember kalip

Bir tencereye sUtl dokup Uzerine toz sekeri, unu, nigastayi, vanilyayi, kakaoyu ilave edip. girpma teliyle siirekli
karigtirarak pisiriyoruz. Kaynamaya baglayinca kisik ateste 2-3 dakika pigiriyoruz. Uzerine ¢ikolatalari ilave edip,
erimesi i¢in 3-4 dakika bekletiyoruz. 12 kisilik pasta ¢cemberimizi servis tabagdina yerlegtiriyoruz. Uzerine,
aralarinda bir sira bosluk birakarak kedi dili bisklvileri diziyoruz ve sosumuzu biskuvilerin tGzerine ¢gikacak kadar
doéklyoruz.

2. sira kedi dili biskiviyi yerlestirdikten sonra tizerine sosumuzu doékuyoruz. Bir kat daha biskivi dizip, kalan
sosu dékuyoruz. Sogumasi igin bir gece buzdolabinda beklettikten sonra gemberimizin i¢ kisminda bir bigak
dolastinp gemberi gikariyoruz. Uzerine toz santiyle siti ilave edip mikser ile kbpurtiyoruz. Santi torbasina tirtikli
u¢ takip igine doldurup istedigimiz sekillerde desenlere sikip yesil fistik serpip servis yapiyoruz.
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