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KOLAY PORTAKALLI ZEYTINYAGLI ENGINAR

6 Enginar

Garnitdr

2 Adet Portakalin Suyu

1 Adet Limon Suyu (Yarisi enginarlar haglanirken)
2 Tane Kesme Seker

1 Tatl kagigi tuz

1 Cay bardagi zeytinyag

1 Gay bardagi su

6 adet soyulumus enginar Uzeri hafif gegecek kadar su konup Uzerine yarim limonun suyu da eklenerek
haslanir.Garnitir bir tavada ¢ok az zeytinyaginda hafifge kavrulur. Haslanip suyu siiziilen enginarlar tencereye
konarak Uzerine kagik yardimiyla garnitUrler ilave edilir.

Sikmis oldudunuz portakal ve yarim limonun suyu tencereye ilave edilir. Son olarak zeytinyag, seker, tuz ve su
ayri bir kapta karistirdiktan sonra eklenir.

Kapagd: kapatilarak kaynayana kadar orta ateste kaynadiktan sonra altini kisip pisirilir. Soguduktan sonra servis
yapabilirsiniz.

© lezzetler.com tarif no:151450 « adi:Kolay Portakalli Zeytinyagl Enginar « génderen:Saadet « indirme tarihi:29.03.2025 - 09:08


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/kolay-portakalli-zeytinyagli-enginar-vt109545
https://img.lezzetler.com/yuklenen5/kolay-portakalli-zeytinyagli-enginar-151450.jpg
http://www.tcpdf.org

