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KOLAY PORTAKALLI TART

1 paket hazir tart unu

2 adet yumurta

100 gram tereyagi

1 paket sade krem santi
1,5 cay bardag sut

4-5 adet portakal

Tart ununa, tereyagini ve 2 adet yumurtayi ekleyin ve yogurun. Koyu ve yapiskan bir kivam alana kadar
yogurmaya devam edin. Varsa yagladiginiz tart kalibina yoksa kelepceli bir kaliba, o da yoksa son ¢are cam firin
kabina hamuru bosaltin. 175 derece énceden isitiimis firnda yaklasik 30-35 dakika pisirin. Hamur pistikten
sonra sogumasini bekleyin.

Bu esnada soguk sltle krem santiyi hazirlayin. Portakallari soyun ve dilimleyin. Pigen tart hamurunun Gzerine
krem santiyi yayin ve portakallari digtan ice dogru dizin.
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