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KOLAY PORTAKALLI SOMON

1 adet somon

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

2 cay kasigi kignis

1 dilim limon

1 adet limon kabugu rendesi

1 dilim portakal

1adet portakal kabugu rendesi
2 cay kasigi toz seker

Tuz

Karabiber

Somon filetolari bol suyla yikayip stzdurtn. Derin bir kabin icerisinde somon, portakal suyu, portakal kabugu
rendesi, kisnis, limon suyu, limon kabugu rendesi, seker ve tuzu karistirin. Dinlenmesi igin 20 dakika bekletin.
Tavaya tereyagini alip kizdirin. Somonlari portakal sosundan stzdirerek tavaya alin. Her iki tarafini kizartin.
Karabiber serperek servis yapin.
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