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KOLAY PORTAKALLI JOLE

Kuguk bir tencerede 90 gr (1/4 su bardagindan biraz fazla) sekeri, 350 gr (1 3/4 su bardagi) taze portakal
suyuyla agir ateste karigtiriniz. Ince soyulmus bir portakal kabugunu ekleyip tencerenin kapagdini kapatarak 20
dakika yavas yavas pisiriniz.

Bagka bir kiiguk tencerede 15-20 gr (3-4 yaprak) jelatini, 150 gr (3/4 su bardadi) suda yumusatiniz. Jelatin
yumusayinca agir ateste eritiniz.

Erimis jelatini portakalli karigsima katip cam bir kaba yada islak bir kaliba dékiindz. J6leyi soguk bir yerde ilitip,
buzdolabina kaldiriniz.

Jole donunca, bir servis tabagina aktarip servis ediniz.
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