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KOLAY PORTAKAL KABUGU SEKERLEMES]

2 tane portakal

1 tane portakal suyu

1,5 su bardagi seker
2 litre su

1 tath kasidi margarin

Portakallarin kabuklarini soyun.

Kabuklari jilyen dograyin.

Bir adet portakalin suyunu sikin.

Finninizi 130 dereceye ayarlayin. Portakal kabuklarini firin teline dizin ve yaklasik 30 dakika pigirin.

Bir tencereye 2 litre su ilave edin katin ve kaynatin.

Su kaynadiktan sonra firindan ¢ikan portakal kabuklarini ilave edin 2-3 dakika haslayin.

Kaynattiginiz kabuklari siizge¢ yardimiyla ¢ikarin.

Bir tencereye 1 su bardagi seker ve sikilmig olan portakal suyunu ilave edin ve seker eriyene kadar margarinle
birlikte karigtirin.

Daha sonra portakal kabuklarini ilave edin ve kabuklar parlak bir gérinime gelene kadar pisirin.

Pistikten sonra bir tepsi igine toz seker ilave edin ve pisirdiginiz portakal kabuklarini tek tek sekere bulayin.
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