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KOLAY PORTAKAL KABUGU AROMALI KEK

6 orta yumurta

1+1/2 bardak seker

1 su bardag st

2 su bardagi beyaz un
1 poset kabartma tozu
2/3 bardak yagi

1/2 gay kagigi rendelenmis portakal veya limon kabugu
2 paket vanilya

3 yemek kasig kakao
Serpmek igin:

Seker

Yumurta ve sekeri giizelce ¢irpin.

Diger malzemeleride yavas yavas ekleyin ¢cirpmaya devam edin.

Kakao hari¢. Dilerseniz unu elekten gegirerek ekleyin. Hamurun bir bdlU G¢UnU ayirip onada kakao ekleyin.
Kek kalibiniza dnce beyaz karisimdan biraz dékin.

Sonra kakaolu karisim ve en son beyaz karigimi dokerek bitirin.

Firinda pigirdikten sonra pudra sekeri serperek servis edin.
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