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KOLAY POGACA

Julide Erkose Tarhan

5 Su Bardagi Un

4 Corba Kasig Yogurt

6 Corba Kasidi Beyaz Peynir

1/2 Demet Maydanoz veya Dereotu
1 GCay Bardagi Siviyag

1 Adet Yumurta

1 Adet Yumurta Sarisi

2 Paket Kabartma Tozu

1 Tath Kasig1 Gérek Otu

Unu, yodurdu, beyaz peyniri, ince ince dogranmis maydanozu (veya dereotunu), siviyadi, kabartma tozunu ve 1
yumurtayla 1 yumurtanin beyazini yourma kabina alalim. Kulak memesi kivamina gelinceye kadar iyice
yoguralim.

Elimize ceviz buyUklGginde pargalar alip yuvarlayarak yaglanmig firin tepsisine dizelim.

Uzerine yumurta sarisi sUrip ¢orekotu serpistirdikten sonra 200 derecelik firnda 30 dakika pigirelim.Sicak sicak
servis yapalim.
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