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KOLAY POGACA

250 Gr Sana Hamurisi
25 gr tozseker

15 grtuz

1 gr yumurta

25 gr hamur mayasi
500 gr un

1. Eledigimiz unu, oda sicakligindaki margarin yagi ve diger malzemeyle iyice karistirip, yoguralim.

2. Yumurta blydkliginde bezelere ayirip, Gzerine nemli bir bez érterek, 10-15 dakika dinlendirelim.

3. Dinlendirdigimiz bezelerden her birini, avucumuzun i¢inde ezerek inceltip, ortalarina hazirladigimiz i¢tek bir
miktar koyarak, yarim ay sekilde katlayalim.

4. Yagladigimiz tepsiye dizip, Uzerine siviyag ile ¢irptigimiz yumurta sarisini siirerek, oda sicakhginda
kabarincaya kadar bekletip firinlayalim.

© lezzetler.com tarif no:80105 « adi:Kolay Podaga « génderen:kdyliigiizeli « indirme tarihi:21.05.2024 - 00:19


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/kolay-pogaca-vt56330
http://www.tcpdf.org

