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KOLAY POGACA

250 Gr Sana Klasik

1 Adet yumurta sarisi

1,5 Yemek Kasi§i toz maya
1,5 Su Bardagi ilik su

5 Tath Kasigi seker

1 Tath Kagi§i tuz

Oncelikle ilik suya seker ve mayay! ekleyip 4-5 dakika kabarmasini bekliyoruz. Daha sonra yogurma kabimiza
unu, tuzu, sana yagi ve mayal suyu ekleyip yumusak bir hamur kivamina getiriyoruz. Hamuru yogurduktan
sonra 45 dakika kadar hamurun kabarmasi i¢in, kabimizi ilik bir yere aliyoruz. Kabaran hamurdan pargalar alip
avug icinde aciyoruz. Ortasina biraz sana yagi surip i¢ malzemesini koyup yuvarliyoruz. En son tzerlerine
yumurta sarisini sirtip daha énceden isitigimiz, ki derecesi 350F (175C) olacak, firina veriyoruz.
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