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KOLAY POGACA

h JIWww., h.com.tr

1 cay bardagi siizme yogurt

1 cay bardagi sivi yag

1 paket kabartma tozu

1/2 paket rendelenmis hellim peyniri
1/2 demet kiyllmig maydanoz

1 adet yumurtanin aki

1,5 su bardagi tam bugday unu
Tuz

Uzeri igin:

1 adet yumurta sarisi

2-3 ¢orba kagsidi ¢orekotu

Hamur icin tim malzemeyi derin bir kaba alip, ele yapismayan ve yumusak kivamli bir hamur elde edene dek
yogurun. Hamurdan ceviz biyutkliginde bezeler koparip, avucunuzun iginde yuvarlayin. Pigirme kagidi ile
kaplanmis firin tepsisine yerlestirin. Uzerlerine yumurta sarisi stiriip, ¢orek otu serpin ve énceden isitiimig 160
derece firinda 25 dakika pisirin.
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