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KOLAY POGACA

1/2 su bardag sivi yag
100 gram tereyagi eritilmis
2 yumurta Birinin sarisi ayrilacak
1 su bardag st

2 cay kasig! seker

1 tath kasidi tuz

1 paket kabartma tozu

1 cay kasigi karbonat
4-4,5 su bardagdi un

I¢icin:

Peynir

Uzeri Igin:

Yumurta sarisi

Once bir kaba eritilmis tereyadi sivi yag, sit, seker, 1 tam yumurta, 2. yumurtanin sarisi ayrilip aki konulur.
Hepsini karistinp sonra unu, kabartma tozunu ve karbonati ekleyerek karigsima yavasca eklenir ve yogrulur.
Yalniz unu kontrolll ilave edelim, yumusak bir hamur elde edelim (ele yapismayan kulak memesi kivaminda)
Hamuru 10-15 dakika kadar dinlendirdikten sonra, yumurta buyikliginde parcalar koparip elimizle
yuvarlayalim.

Igine peynir koyup kapatalim, Gzerine yumurta sarisi strtip énceden isitilmig firnda

180 derecede Uzeri kizarana kadar pisirelim.
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