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KOLAY POGACA

1 su bardagi yogdurt

2 yumurta (1 tanesinin sarisini Gzeri igin ayirin)
1 cay bardagdi sivi yag

1 tath kasigi tuz

1 adet kabartma tozu

Alabildigince un (yaklasik 4 su bardagr)

i¢ harc igin:

Maydanoz

Lor peyniri

Yumurtalarin bir tanesinin sarisini pogaganin tzerine stirmek igin ayirin.

Beyazini ve diger yumurtayi yogurt ve sivi yag ile birlikte yogurma kabina alarak karistirin.
Tuzu da ekleyip bir kez daha karistirdiktan sonra kabartma tozunu ilave edin.

Unu da yavas yavas ekleyerek yogurmaya baglayin ve elinize yapismayan bir hamur elde edin.
Maydanozlari ince ince kiyip lor ile karistirin. (Dilerseniz farkli malzemeler de kullanabilirsiniz.)
Hamurdan yumurta blyUkliginde pargalar koparip avucunuzun iginde agin.

Ortasina harci kapatip yuvarlak ya da D seklinde kapatin.

Finn tepsisine yagh kagit serip pogagalari Uzerine yerlestirin.

Ayirdiginiz yumurta sarisini bir firga yardimi ile pogagalarin Gzerine striin. Arzu ederseniz (zerine susam,
¢brekotu ya da haghas serpin.

Firnni 175 dereceye ayarlayip 6nceden biraz isitin ve tepsiyi firina verin.

Kizaran pogacalariniz kitir kitir kivamiyla yenmeye hazirdir.

i
'@

)

© lezzetler.com tarif no:144567 « adi:Kolay Pogaga * génderen:hamur abla « indirme tarihi:19.04.2024 - 20:28


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/kolay-pogaca-vt2060
https://img.lezzetler.com/yuklenen4/kolay-pogaca-144567.jpg
http://www.tcpdf.org

