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KOLAY PIZZA

Malzemeler (4 Kisilik)

1 adet bayat ekmek

1 cay bardadi Sek Sit

1 cay bardagi pane unu

3 adet yumurta

150 gr. Sek Tereyadi

150 gr. rendelenmis Sek Taze Kasar
3 adet yumurta

10 dilim Maret Boncuk Sucuk
2 adet Maret Soyulmus Sosis
2 adet sivri biber

1 adet kdzlenmis biber

1 adet domates

2 kagrk domates puresi

1 dis sarimsak

Yarim ¢ay bardagi su

1 corba kasigi ketcap

Kekik

Tuz

Hazirlanisi

Bayat ekmegi ufalayip, stt,yumurta, pane unu ve yag ile iyice karstirip, yaglanmis firin tepsisine kenarlari
yUksek olarak yayin. Orta hararetli firinda hamur hafif sararincaya kadar pisirin. Firindan ¢ikartip, sikiimig
sarimsak, domates puresi, ketcap, tuz ve kekigi suyla karistirip sos haline getirin ve hamurun tizerine strin.
Diger malzemeyi bu karigsimin Uzerine pay edin. 200 C isitilmig firinda Uzeri kizarincaya kadar pisirin.
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