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KOLAY PIZZA

MALZEMELER (5 KIiSILIK)
2 adet yufka

1 kase beyaz peynir

2 adet kabak

1 su bardagi kasar rendesi
1 tutam dereotu

1 adet domates

Tuz, karabiber

Sosu icin:

1 adet yumurta

1 cay bardagi sit

Yarim ¢ay bardagi sivi yagi

Kabaklar yikayip ince halka seklinde dogruyoruz. 2 kasik zeytinyai ile ylksek ateste 5 dakika pisiriyoruz ve
sogumaya birakiyoruz. Orta boy bir firin kabinin igini yaglayip yufkayi seriyoruz. Yanlarini kenara dogru
taginyoruz. Bir kasede yumurta, sit, sivi yag karigmandan bir sos hazirliyoruz. Yufkanin igine 1-2 kasik
sosumuzdan déklyoruz. Diger yutkamizi da parcalayip firin kabinin igine disiyoruz. Uzerine rendelenmis beyaz
peyniri, dogranmis dereotunu serpiyoruz. Soteledigiiniz ve sogumus olan kabaklari diziyoruz. | [zerine ince dilim
domates, ince dogranmig yesil soganlari serpiyoruz. Tuzunu, karabiberini ekleyip, kasemizin i¢inde kalan sosun
tamamini déklyoruz. En son Uzerine rendelenmis kasar peynirini serpip, dnceden isinlnug 180 derecelik firinda
15-20 dakika pisiriyoruz. Firindan aliyoruz ve dilimleyip sicakken servis yapiyoruz.
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