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KOLAY PIZZA

https://www.aksam.com.tr

3,5 su bardagi un

1,5 kasik sivi yag

1 paket kuru maya (10 gr)

Tuz

Ik su

Sosu icin:

2 Yemek kasig domates salcasi veya biber salcasi(istege gore)
1 Gorba kasigi kekik

Pulbiber

Karabiber

1 cay bardagi su

(Salca kullanmak istemeyenler onun yerine ketgabin igine baharat katarak da kullanabilir)
Uzeri icin:

Sucuk

Misir

Siyah zeytin

Yesil zeytin

Kasar peynir

Domates

Mantar

Beyaz peynir

Kirmizi biber ya da yesil biber olabilir

Oncelikle mayay! kiiciik bir kaba alin ve gok az miktarda suyla karistirip iyice eritin

Unu yogurma kabina alin ve ortasini havuz seklinde agin

Una tuz ekleyin ve un havuzunun ortasina suda erittiginiz mayayi ilave edin

Ardindan sivi yagi ilave edin ve yavas yavas Ilik suyu ekleyip pizza hamurunu yogurmaya baglayin

Yumusak kivamda bir hamur elde edin

Yogdurma iglemini bitirince, pizza hamurunu islak bir bezle Gzerini kapatin ve 10 dakika mayalandirmaya birakin
Hamur mayalanirken sosu hazirlamaya baglayin

Sos icin malzeme listesine, gdre bir kaseye salgay dokin.

Ardindan pulbiberi, karabiberi ve kekigi tuzu da ekleyip hepsini iyice karigtirin

Pizzanin Ustl icin malzemeleri hazirlayin

Mayalanmig pizza hamurunu merdane ile agin ve yagladiginiz tepsiye yayin

Sonra sal¢ayl hamura iyice dagditin

Malzemelerinizi kendi damak tadiniza gére yerlegtirin (Kasari ayirin, onu pismeye yakin tzerine eklerseniz daha
glzel olur)

Pizza tepsisini, dnceden isittiginiz 200 dereceli firna sirin
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