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PRATIK PIZzA

4 su bardagi un

1 cay bardagi sivi yag

1 pakat yas maya

1 su bardagi ilik su

Tuz

Sos igin:

1 yemek kasigi ketcap

1 tath kasidi domates salgasi
2 yemek kagsigi su

Stslemek igin:

Istediginiz pizza malzemeleri

Unu eleyerek bir kabin igine alin. Ortasinda elinizle havuz olusturun.

Mayay!, suyun bir miktarini, sivi yagi ve tuzu havuzun igine alin ve elinizle karigtirin.

Yavas yavas una bulayip yogurmaya baslayin. Kalan ilik suyu yavas yavas ilave edin.

Yogurdugunuz ve kulak memesi kivamina getirdiginiz hamuru tezgahin tzerine alip ikiye bolin.

Oklava yardimiyla hamuru yuvarlak bigimde tepsinin boyutuna gére agin. Tepsiyi yaglayip hamuru yerlestirin ve
yayin.

Uzerine ketgap, salga, su karigimini firga yardimiyla stirin. Dilediginiz malzemelerle susleyin.

Onceden isitiimis 175 derecedeki firinda 10 ya da 15 dakika kadar pisirin.

Kasarlari rendeleyip pizzanin (izerine serpistirin. Kasarlar eriyene kadar pizzanizi firinda tutun. Sicak sicak
servis yapin.
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