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LAVAS PIZZA

4 adet lavas

3 corba kagigI margarin

5 ¢orba kagigi domates sos
3 dig sarimsak

200 gr dil peyniri

1 adet yesil biber

1 adet kirmizi kapya biber
2-3 adet biber turgusu

14 dilim sucuk

Taze kekik

Karabiber

Pulbiber

Tuz

Sosu icin, bir tavaya 3 gorba kasigi yadi ve 5 corba kasigi domates sosunu ekleyip pisirin. icine rendelenmis 3
dis sarimsagi ilave edin. Agiz tadiniza gore, tuz, karabiber ve kekik ekleyerek domates sosunu hazirlayin. Bu
tarif icin hafif bayatlamig lavas ekmegi ideal. Eger, lavasiniz taze ise firinda biraz kurutarak pizza igin hazir hale
getirebilirsiniz. Lavas ekmegine hazirladiginiz domates sosunun yarisini yayarak, tzerine didiklenmis 200 gr dil
peynirini, ince seritler halinde dogranmig 1 adet yesil ve 1 adet kapya biberi ve 10 dilim sucugu da dizin. Sosun
kalanini da Gzerine ekleyip, aci biber tursularini da ilave ederek, 200 derecelik firinda yaklasik 15 dakika pigirin.
Finndan ¢ikan pizzanizin tzerine dilerseniz kirmizi pulbiber ve kekik ekleyebilirsiniz.
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