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PIZZA

3 yumurta

3 yutka

1 cay bardagi siviyag
3 yemek kasigi yogurt
3 yesil sivribiber

2 adet domates

9 adet sosis

1 cay kasigi kekik

Bir yumurtanin sarisini ayirdiktan sonra, akini diger yumurtalarla birlikte siviyag ve yogurda karigtirin. Yufkay!
d0z bir zemine yayip Uzerine yogurtlu karisimdan sirin. Ikinci yufkayi Uzerine kapatarak karigsimdan ona da
siriin. Son yufkayi yaydiktan sonra 12 esit G¢cgen parcaya bolin. Sosisleri kliglk ki¢Uk dograyip, bir kasik
siviyagda kekik ekleyerek kavurun. Hazirladiginiz karisimi i¢gen kesilmis parcalarin genis tarafina koyun ve
biraz gevsek sekilde sarin. Bérekleri yaglanmig tepsiye dizerek, her birini boylamasina bigakla hafifge kesin.
Uzerine yumurta sarisi siriip, 6nceden isitilmig firinda 35 dakika pisirin. Kestiginiz yerlere biber ve domates
yerlestirip, 6-7 dakika daha pisirin.

ML® Napoli Pizzasi icin tiklayin
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