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YUFKALI PRATIK PIZZA

3 adet yufka

1 st

5 ¢ay bardag tereyagi
50 gr yumurta

1 adet salca

1 yemek kasigdi sosis

3 adet kirmizi biber

1 adet yesil biber

2 adet orta boy domates
2 adet kasar peyniri (rendelenmis)
150 gr kekik

1 tath kasidi siviyag

Tereyagini eritin. Igine stt, yumurta ekleyip hafif girpin. Pizzay yapmak istediginiz tepsiyi yaglayin. 1 yufkay
aclk halde tepsiye serin ve Uzerine yumurtall hargtan dékin. Igine diger yufkalari yine hargla islatarak gelisi
guzel yerlegtirin. Kenarlardan sarkan yufkayi diizgiince kapatin. Kalan harci tizerine siriin. Sos igin; salga, yag,
kekik ve tuzu karistirin ve bunu yufkanin tzerine yayin. Ince dilimlenmis sosisleri, kiip dogranmig kirmizi biberi,
yesil biberi ve domatesleri yufkanin Gzerine yerlestirin. Isitiimis 190 derece firnda yufka alttan hafif kizarincaya
kadar pisirin. Finndan ¢ikarmadan 5 dakika 6nce kagar rendesi dokin. Peynir eriyince firndan gikarin, sicak
servis yapin.
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