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YUFKADAN KOLAY PizzA

1 adet yufka

1 su bardag st

1 adet yumurta

Usti igin:

1 tatl kasidi domates sal¢asi
1 tath kasidi ketcap

1 adet domates

1-2 dis sanmsak

2 fincan kasarpeyniri rendesi
Sucuk, sosis vb.

Yufkayi klicUk pargalar haline getiriniz.

SOtu, yumurtayi ¢atalla karistirip, yufkalarin Gzerine dékip, iyice karigtiriniz.

Buzdolabinda karisimi 1-2 saat bekletiniz.

Bu siirenin sonunda harci tekrar karigtirip, yaglanmig bir tepsiye koyunuz.

Uzerine hazirladiginiz salga, ketcap, ezilmis sarimsak, domates, sosis, sucuk karigimini koyup, yayiniz.
En Uste kasarpeynirini serpip, firinda 15-20 dakika pisirip, sicak servis yapiniz.
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