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YUFKADAN KOLAY PizzA

2 adet yufka,

1 corba kasigi margarin,

4-5 corba kasigi tereyagi,

1,5 su bardag sit,

3 adet yumurta,

1 su bardagi rendelenmis kasar peyniri,
yarim su bardag dilimlenmis sosis,

1 cay bardagi dogranmis salatalik tursusu,
yarim su bardagi zeytin

Finn tepsisini yagldiktan sonra, tzerine yufkalardan birini serip, margarinle yaglayin. Daha sonra ikinci yufkayi
serin.

Tepsinin kenarindan tasan yufkalar kesin. Tereyagdini erittikten sonra, sit ve yumurtayla karistirin.

Bu karisimdan bir kasik yardimiyla, yufkalarin tGizerine gezdirin. Yufkalarin karigimi iyice gekmesine dikkat edin.
Daha sonra Uzerine kagar peyniri, sucuk, sosis, turgu ve zeytini koyun.

Onceden isitilmis 200 derecelik firinda 20 dakika pisirin. Firindan alip, dilimleyerek servis yapin.
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