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PRATIK PiZZA

https://www.elele.com.tr

3 yufka

2 yemek kagsigi tereyagi

1.5 ¢ay bardagi st

1 yumurta

Uzeri icin:

1 yemek kasigi domates salgasi
1 sosis

1 su bardagi rendelenmis kasar peyniri
1 kirmizibiber

2 sivri biber

2 domates

Vs cay bardagi aycicedi yagi

1 tath kasidi kekik

Tuz

Tereyagini eritin. Siit ve yumurtayi ilave edip girpin. Firin tepsisini yaglayip bir yufkay tepsiye serin. Uzerine
yumurtall hargtan dékun. Diger yufkalar da yine harcla islatarak gelisi glizel yerlestirin. Kenarlardan sarkan
yufkayi dlizglince diger yufkalarin tizerine kapatin. Kalan harci tizerine yayin. Sos igin, salca, aycicegi yag,
kekik ve tuzu karigtirp yufkanin tizerine gezdirerek dokin. Ince dilimlenmig sosis, kiip dogranmig kirmizi ve sivri
biber ve domatesleri (izerine yerlestirin. Onceden isitiimis 190 derece firinda yufkalar kizarincaya kadar pisirin.
Finndan almadan 5 dakika 6nce rendelenmis kagar peynirini serpip, eriyinceye kadar pisirin. Firindan ¢ikarip
sicak servis yapin.
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