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YUFKADAN KOLAY PizzA

3 adet yufka

2 su bardagi sit

125 gram tereyagi

2 adet yumurta

Uzeri icin:

Yarim su bardag ketcap
200 gram kagar peyniri
Istenilen miktarda sucuk, sosis, salam
2 adet domates

1 adet biber

Yarim su bardagi zeytin
Istege gdre sogan

Tuz

Karabiber

Kekik

Oncelikle tepsiyi yaglayin. Yagladiginiz tepsiye yufkalardan birini bitiin halde yayin. Kalan yufkalari kiigk
parcalara ayirarak diger yufkanin tizerine yayin. Margarini eritin, stit ve yumurtalarla ¢irpin. Bitin yufkalari
Islatacak sekilde tepsiye dokiin. Sulandirdiiniz ketgabi yufkalarin lizerine dokiin. Domatesleri ve biberi
dograyip yufkalarin Gzerine yayin. Diger malzemeleri de kesip pizzanin Gzerine ekleyin. Tuz, karabiber ve kekigi
de serpip en son kagsari rendeleyin. 200 derecede firinda pisirip servis yapin.
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