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KOLAY PizzA

2 adet yufka

5-6 ¢orba kasigi margarin

1,5 su bardagi st

3 adet yumurta

1 su bardagi rendelenmis kasar peyniri
Yarim su bardagi dilimlenmis sucuk

Yarim su bardagi dilimlenmis sosis

1 cay bardagdi salatalik tursusu (dogranmis )
Yarim su bardagi zeytin

Firin tepsisini yaglayin.

Uzerine yufkalardan birini serip, eritiimig margarin ile yaglayin.

Ikinci yufkay da serin ve tepsinin kenarindan sarkan yufkalari kesin.

Margarini eritin, stt ve yumurtayla karigtirin.

Bu karigimdan kagsikla alip, yufkalarin tzerine siirtin (yufkalarin karigimi iyice gekmesine dikkat edin).
Uzerine kagar peyniri, sucuk, sosis, tursu ve zeytini koyun.

Onceden isitilmis 200 dereceli firinda 20 dakika pisirin.

Finndan ¢ikartip, t¢cgen seklinde dilimleyerek servis yapin.
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