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YUFKADAN PIZzZA

Sinem Giirel

6 adet hazir yutka

1 adet domates

7-8 dilim sucuk

2 adet carliston biber

1 adet kirmizi biber

5-6 adet dogranmig sosis

1 yemek kasigi misir konservesi
1 su barda@i rendelenmis kasar peyniri
5-6 adet siyah zeytin

Sosu igin:

2 yemek kagigi eritilmis margarin
2 su bardagi sut

1 adet yumurta

Oncelikle margarini eritin, kaynamasini beklemeden ocaktan alip igerisine siit ve yumurtayi ilave edin.
Yagladiginiz 1siya dayanakli yuvarlak cam bir tepsiye yufkanin birini serin (Yufkanin kenarlar tepsiden digari
sarkmali). Kalan yufkalari elinizle parcalayip her katin arasinda bir kepge kadar yag, sit, yumurta karigsimdan ve
bir miktar kagsar rendesinden olacak sekilde tepsiye yerlestirin. En Uste koyacaginiz yufkanin daha diiz bir zemin
birakacak sekilde yerlesmesini saglayin. Tepsinin kenarlarindan sarkan yufkalari da toplayarak pizzaniza kenar
olacak sekilde tepsinin kenarlarina yerlestirin. Yufkalari yerlestirdikten sonra rondadan gegirdiginiz domates,
kekik ve feslegen karisimini en Ust kata yayin, Gzerine bir miktar kasar peyniri rendesi koyup isteginize gére
dider pizza malzemelerini yerlestirin. Malzemelerin en Gstline kalan kagar peynirini dékin. 180 derecede
isitilmig firinda yaklagik 30-45 dakika arasi kenarlar kizarincaya kadar pigirin.
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