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KOLAY YUFKALI PIZZA

3 adet yufka

3 adet yumurta

2 su bardag st

Yarim ¢ay bardagi siviyag
1 cay kasigi yogurt

1 corba kasigi ketcap

4 adet sosis

2 corba kasigi misir

1 tath kasidi kekik

1 paket dil peyniri

Tepsiyi hafifce yaglayin. llk yufkayi tepsiye, kenarlari disarida kalacak sekilde yerlegtirin, diger yufkalari elinizle
parcalayin.

Tepsiye aktarin. Bir kapta 2 yumurtayi ve 1 yumurta akini, 2 su bardagi sitd, yarim ¢ay bardag sivi yagi ve 1
gorba kasidi yogurdu iyice karigtirin. Karigimin yarasini pargalanmig yufkalarin tGizerinde gezdirin.

Digarda kalan yufkanin kenarlarini ortada birlegtirin. Yogurtlu karigimin igine 1 gorba kagigi ket-capi ekleyin.
Hazirladidiniz bu karigimi yufkanin tizerine dékdin. Sosis dilimlerini dizin. Misir ve kekigi serpin. Ince dilimler
halinde kestiginiz dil peynirlerini sosislerin Uzerine yerlestirin.

Orta isili firnda dil peynirinin Uzeri kizarana dek pisirip, servis yapin.
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