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KOLAY PIZZA (EKMEK HAMURU)

2 ekmek hamuru

100 gr. margarin veya tereyag

Uzeri igin:

3 ¢corba kagsiJi sivi yag

2 orta boy domates

| corba kasigi salca

4-5 sosis veya salam veya 1/4 kangal sucuk
3-4 sivri biber

75 gr. kasar rendesi

Kekik

Ekmek hamurlarini birlestirip yogurarak 1/2 cm. kalinhdinda acalim. Ortasina yumusamis margarini koyarak
hamur kenarlarini bohca kapatir gibi kapatip hamur, yag ile batlinlesene dek yoguralim. Yuvarlak bir tepsiyi
margarinle yaglayip tabanina un serpelim. Hamuru tepsi biyUklidinde acip tepsi igine yerlestirerek kenarlarini
1/2 cm. kadar ylkseltelim. Salgay sivi yag ile inceltip hamurun Gzerine sirerek kekik serpelim. Domatesleri,
sosisleri, biberleri kiiglk kipler halinde dograyarak hamurun Gzerine yayalim. Uzerlerine kasar rendesi serperek
Onceden isitilmig 190° 1sili firinda kasarlar eriyip Gzeri hafifce pembelesene dek pisirelim.

Not: Pizza hamurunun firin kabindaki kalinhigi 1/2 santimi gegcmemeli. Onun i¢in pizza hamuruna uygun bir firin
kabi secin.

ML® Napoli Pizzasi icin tiklayin
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