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KOLAY PIZZA (BAZLAMA)

1 adet bazlama

1 yemek kasigi domates salgasi
1 yemek kasigi yogurt
50 gram kasar peyniri

1 adet domates

2 adet carliston biber
15 adet yesil zeytin

15 adet siyah zeytin
Yeterince sucuk

1 cay kasigi tuz
Yeterince kekik

2 yemek kasi§i tereyagi

Bazlamayi uzun ve keskin bir bigak ile ikiye ayirin.

Bir kaseye domates salgasini ve yogdurdu koyup, ket¢ap kivaminda olana kadar su ilave edin. Tuz ve
baharatlarida ekleyip, glizelce karigtirin.

Hazirladiginiz salgall sosu bazlamalarin Gzerlerine glizelce sUrUp, rendelenmis kasar peynir serpistirin,lizerine
yadi suriin. Akabinde sirayla kiip kiip dogranmis domatesleri ve halkalar seklinde kesilmis biberleri yerlestirin.
Gekirdeklerinden ayriimig yesil ve siyah zeytinleri de koyup, énceden isitiimis 190 derecelik firina verip, bir
muddet pigirin.

Istege gbre pizzaniza mantar, misir, beyaz peynir ve salam da katabilirsiniz.

Daha sonra firindan alip, Gzerlerine kiip kip kesilmis sucuklar gizelce dizip, ardindan rendelenmis kasar peynir
serpistirin. Tekrar dnceden 1sitilmis 190 derecelik firina verip, peynirler eriyip, sucuklar kizarana kadar pisirin.
Pisen pizzalarinizi firmdan alip, pizza bi¢agi ile dilimleyerek, sicak olarak servis edebilirsiniz.
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