é%ij Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

BAZLAMADAN KOLAY PizZzA

2 adet bazlama

3 adet uzun sosis

3 adet ¢arliston biber

2 adet domates

1/4 kangal sucuk

100 gram rendelenmis kasar peyniri
1 cay kasigi kirmizi pul biber
Tuz

Sosu igin:

3 adet rendelenmis domates
1 cay kasigr kekik

1 cay kagigi margarin
Ustline pisirmeden dnce:

1 adet yumurta

1 su bardag st

Bazlamalari yatay bir sekilde bélUp 4 esit parca elde edin. Bir tarafta rendelenmis domatesi, margarini ve kekigi
ocakta pisirin. Pigirdiginiz bu karigsimi bazlamalarin Gzerine esit sekilde paylastirin. Dogradiginiz tim
malzemeleri de hepsine esit olacak sekilde ekleyin. Tuzunu ve pul biberini koyun. St ve yumurtayi iyice ¢irpip
malzemelerin Uzerine esit olarak ilave edin. Rendelenmis kasar peynirini ekleyin. Dilerseniz Gstini biberle
sUsleyebilirsiniz. 150 derecelik firinda yaklagik 15-20 dakika pisirin.

© lezzetler.com tarif no:122499 « adi:Bazlamadan Kolay Pizza « génderen:Ertan Senoglu « indirme tarihi:12.05.2024 - 11:42


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/kolay-pizza-bazlama-vt68136
https://img.lezzetler.com/yuklenen2/bazlamadan-kolay-pizza-122499.jpg
http://www.tcpdf.org

