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BAZLAMADAN KOLAY PIZZA

2 adet bazlama ekmegi

1 corba kasigi salca

1 ¢corba kasigi tereyad

1 tutam seker

1 cay bardagi sit

100 gram kasar peyniri

Arzu edilen diger malzemeler

Eskisehir[Zlde ¢ok yapilan bu harika bazlama ekmegini marketlerde bulmak miimkiin ve gok da kolay pizza
yapilabiliyor. Oncelikle salga sosunu hazirlayin. Tereyagini eritin, Gzerine siit ve salgayi ekleyip karigtirin.
Istediginiz baharatlari da ilave ederek karigtirin. Kagar peyniri rendeleyin. Bu arada bazlamay! ortadan ikiye
kesin. Uzerine salcali sosu surin. Rendelenmis peyniri ve istediginiz malzemeyi de Uzerine yerlestirin. 200
derecedeki firinda 3 dakika pisirip ¢ikartin. Hamur zaten énceden pistigi icin. Peynirin erimesi yeterli olacaktir.
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