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KOLAY PIRINCLI KABAK GORBASI

Gerekli malzeme

3 orta boy taze kabak

1 cay bardagi haslanmisg piring
4-5 su bardag et suyu

1 adet kuru sogan

25 gr tereyagi

Yarim demet dereotu

Tuz

Karabiber

Kuru sogani soyup kiyin. Tereyagini bir tencerede eritip sogani pembelestirin. Kabaklari yikayip rendeleyin.
Kiyilmig kabaklari sogana ilave edip birka¢ dakika kavurun Gzerine et suyunu ilave edin. 5 dakika kadar
kaynattiktan sonra blendirla ¢irparak plrizsiz kivama getirin. Haslanmig pirinci ekleyip karigtirin. Dereotunu
kicUk dograyicida kiyin. Tuz, karabiber ve kiyllmis dereotunu ilave edip agir ateste pisirin. Gorbayi kaselere
paylastirip sicak olarak servis yapin.
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