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Oktay Usta

hamuru icin:

3 su bardagi un

1 tath kasidi tuz

1 tath kasigi karbonat
bir iki damla limon suyu
su

Uzeri igin:

1 yumurta aki

ic harci icin:

1 su bardag piring
250 gr kiyma

1 kuru sogan
karabiber

tuz

KOLAY PIRINCLI BOREK

Hamuru icin unu,tuzu alalim. Karbonatin Gzerine limon suyu sikip kabarttiktan sonra ekleyelim. Su ilave ederek
kulak memesi kivaminda bir hamur hazirlayip dinlendirelim. Daha sonra yufka gibi agalim. Bir yumurta akini
Uzerine surelim ki yapistirma iglemi kolay olsun. Igi igin haglanmis pirinci,¢ig kiymayi, rende sodani, tuz ve
baharatlar karistiralim. Hamura i¢ten koyup tabak yardimi ile tipki ¢ig bdrekte oldugu gibi keselim. Elimizle
kenarlarini bastirip kizgin yagda kizartalim.

Not: Kiymasi az ama bir o kadar da lezzetli ve ekonomik bir bérek.
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