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KOLAY PIRAMIT PASTA

Umit Usta

2 su bardagi sut

25 adet potibor biskivi
8 corba kagsiJi tozseker
3 corba kasiJi kakao
3,5 ¢orba kasigi un

3 adet yumurta sarisi
125 gr. margarin

Bir kapta sekeri, kakaoyu, unu ve yumurta sarilarini karigtiram.

S0tu yavas yavas ilave ederek eze eze karistirmaya devam edelim.

Daha sonra bu karigsimi atese oturtup muhallebi kivamina gelinceye kadar pisirelim ve sogumaya birakalim.
Hazirladigimiz bu kakaolu sosa, margarini ilave edip ¢irparak iyice yedirelim.

Kirdigimiz biskuvileri, muhallebinin i¢ine katip iyice karigtiralim.

Hazirladigimiz karnigimi, yagh k&gdidin veya strechin Gzerine dékip k&git yardimiyla tG¢ggen sekli verelim.
Bozdolabinda en az 2-3 saat donmasini bekleyip dilimleyerek servis yapalim.
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