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KOLAY PIKNIK COREGI

100 gr oda isisinda yumusatilmis margarin
1 tath kasidi tuz

1 paket yas maya

1 cay bardagi ilik su

5 su bardagi un

1 adet yumurta

I¢ harci igin:

3 adet haslanmig patates
250 gr lor peyniri

1 tath kasidi tuz

1/2 demet maydanoz

1 cay kasigdi pul biber

1 cay kasigi karabiber

1 tath kasigi ¢érekotu, susam

Once hamuru hazirlayalim,yas mayay ilik suyla eritin.

Oda sicakligindaki margarin ile birlikte diger malzemeleride ekleyerek yumusak bir hamur hazirlayin.

Uzerini kapatarak 30 dakika ilik bir yerde bekletin.

Harc malzemelerini karistirin. Géz karari 4’e béliin.

Hamuru 4 parcaya ayirin.Bir hamur par¢asini alin, tezgahi unlayin ve hamuru dikdértgen, 2-3 mm kalinhiginda
acin, ic malzemenin bir pargasini Gzerine yayin ve kisa kenarlarini hafif ice kapatip rulo sarin, 10 cm
uzunlugunda kesin. Yagh kagit serili tepsiye dizin.

Kalan 3 parca hamur icinde ayni islemi uygulayin.

Rulolarin Gizerine yumurta sarisi sirlin ve susam, ¢érekotu serpin.

180 dereceli dnceden isinmis firinda pisirin.
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