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KOLAY PEYNIRLI VE ROKALI LOKMALAR

500 gram ekmek hamuru
100 gram lor peyniri

100 gram tuzlu kegi peyniri
Yarim demet roka

1 cay bardagi un

100 gram kizartma yagi
Tuz

Karabiber

Unladiginiz mutfak tezgahinda ekmek hamurunu yodurup merdane ile 1 cm kaliniginda agin.

12 cm gapindaki metal gember yardimiyla yuvarlak hamurlar kesin.

Bir kapta kegi peyniri, lor peyniri ve ince dogradiginiz rokayi karistirin. Tuz ve karabiberle tatlandirin.
Hazirladiiniz harci hamurlarin ortalarina paylastirip, hamurlari yarim ay seklinde kapatin. Her iki ucunu
birlestirerek tortellini seklini verin.

Sivi yadi tavada iyice i1sitin. Hazirladiginiz hamurlari kizgin yagda kizartip kagit havlu Gzerine alin. Yagi sGzilen
lokmalari servis tabagina alip sicak servis yapin.
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