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KOLAY PEYNIRLI TEPSI BOREGI

8 kisilik Malzemesi

2 hazir ekmek hamuru

1 cay bardagi siviyag

2 su bardagi ufalanmis beyaz peynir
1 yumurta,

8-10 dal maydanoz

8-10 dal dereotu

Yumurtanin sarisini akindan ayirin. Maydanoz ve dereotunu Kiyip derin bir kaseye alin. Peynir ve yumurta akini
ilave edip karistirin.

Siviyadi ekmek hamuruna ekleyip yedirinceye kadar yogurun. Hamuru ikiye bélin. 25-30 santim ¢apinda
yaglanmig tepsiye hamurun birini yayip Gzerine peynirli ici yayin. Kalan hamuru Gzerine kapatip elinizle bastirin.
Uzerine yumurta sarisi surtip 6nceden isitiimis 200 dereceye ayarli firnda 25-30 dakika pigirin. Sicak olarak
servis yapin.
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