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KOLAY PEYNIRLI TEPSI BOREGI

4 adet yufka

3 yumurta

1 su bardagi sivi yag
2 su bardagi stt

Igi igin:

Beyaz peynir
Kiyilmig maydanoz

Yumurta, sit ve yagi glizelce girpin.

Kullanacaginiz firn tepsisinin her yerini iyice yaglayin.

I¢ harciigin kullanacaginiz peynir ve maydanozlari bir kapta giizelce karigtirin.

Yufkalardan birini agip Gzerine hazirladidiniz yumurtall karigimdan gezdirin ve i¢ harcindan biraz serpin.
Daha sonra diger yufkayi da agip harcin tzerine serin ve tekrar yumurtali karigsimini i¢ harci ile birlikte serpin.
Bu harg katinin tGzerini de yufkayla kapatip elinizdeki i¢ harci, yumurtali karisim ve yufkalar bitene kadar bu
islemi tekrarlayin.

Kullanacaginiz yufka sayisini firin tepsinize gére artirip azaltabilirsiniz.

Son kat yufkayi da en alttaki yufkanin agik kenarlarini kapatacak sekilde sikigtirarak koyun.

Son yufka katinin Gizerine yumurtali karigimdan ilave edin. Isterseniz en (iste nohut ve ¢orekotu serpebilirsiniz.
Boreginizi 6nceden 180 derece 1sitiimis firinda tzeri tamamen kizarana kadar pisgirin.

Kolay peynirli béreginiz hazir, hemen servis edebilirsiniz.
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