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KOLAY PEYNIRLI TARHANA CORBASI

1 ¢corba kasigi tereyad
2 ¢orba kasiJi salgca

5 ¢orba kagiJi tarhana
1 ¢corba kasigi un

2 dis sarimsak

6 su bardagi su

10 dilim dil peyniri

Tencereye tereyadini ve sarimsagi alip 5 dakika kadar kavurun. Salgayi, unu ve suyu da tzerine ekleyip surekli
karistirarak kaynatin. 5 dakika kadar pisince ocaktan alip bekletin. Dil peynirlerini ince bir sekilde ince seritler
halinde ayirip sicak ¢orbanin tizerine paylastirip servis yapin.
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