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KOLAY PEYNIRLI PUF BOREGI

1 Kg Yufka

I¢c Harci Igin:

Beyaz Peynir
Maydanoz

Sosu Igin:

1 Su bardag St

2 Adet Yumurta

1 Su bardagi Zeytinyagi

Puf béreginin ilk énce sosunu hazirlayalim. Genis bir kaseye zeytinyagini ve siitii bosaltiyoruz. Yumurtalari
kiryoruz. Cirpma teliyle iyice karistiriyoruz. Ayri bir kaseye de maydanozu ince kiyip aliyoruz. Uzerine beyaz
peyniri rendeliyoruz. Karistiryoruz. Puf bdregimizi hazirlamak igin yufkalari Ust Gste tezgaha seriyoruz. 4 esit
Ucgen pargaya kesiyoruz. Uggen yufkalarin Gzerine sostan yetecek sekilde kagsikla gezdirerek dékiyoruz. Daha
sonra yufkalari ortalayarak hazirladiimiz i¢ harci tim yufkalara yetecek sekilde paylastirarak yerlestiriyoruz.
Daha sonra boreklerimizi kare olacak sekilde katliyoruz. Kapattigimiz yeri altta kalacak sekilde yaglanmis firin
tepsisine diziyoruz. Kalan sosu béreklerin Gizerine kasikla dokiyoruz. Onceden isitilmis 180 derecelik firinda
pisiriyoruz.
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