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KOLAY PEYNIRLI POGACA

1 su bardag ik sit

1 su bardagi sivi yag

1 adet yumurta

1 su bardagi ilik su

1 paket Pakmaya Yas Maya
2 silme tath kasigi tuz

4 yemek kasigi seker

7 su bardagi un

Uzeri icin:

Yumurta sarisi

Istege bagli, susam veya ¢érekotu

Yogurma kabina ilik su, 1lik stit, Pakmaya Yas Maya ve seker alinarak karigtirilir.

Maya eridikten sonra sivi yagd, yumurta (Uzeri i¢in kullanacagdiniz yumurtanin akini da buraya ekleyebilirsiniz.) tuz
ve seker eklenerek karistirilir. )

Unu kontrolli ekleyerek yavasga ¢irpici ile karistiriniz. Onemli olan kisim ¢irpici ile karistirarak topaklanmasini
Onlemek.

Gok kati veya ¢ok civik bir hamur olmasin. Kulak memesi kivaminda bir hamur olmali. Yogurulan hamur 35-45
dakika dinlendirilir.

Yumurta buyUkligunde parcalara bélinerek tzerine bastirip icine peynir koyarak 2&apos; ye katlayarak
kenarindan bastirarak kapatilir. Tim hamur bitene kadar ayni igslem gerceklestirilir.

Uzerine yumurta sarisi sirdikten ve susam, ¢orek otu serpistirdikten sonra tepsi mayasi i¢in 20 dakika
dinlendirilir.

Dinlenen hamur 190 derece firinda yaklasik 20-25 dakika kontrollU pigirilir.
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