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KOLAY PEYNIRLI PIDE (HAZIR YUFKA)

4 adet Yufka

400 gr Beyaz Peynir
6 adet Domates

5-6 Sivri Biber

3 adet Yumurta

1 su bardagi Sivi Yag
1 demet Maydanoz
Tuz

Karabiber

Maydanozu kiyip peynirle karistirin. Domatesi dilimleyip sivri biberleri ikiye kesin. Ayri bir kapta iki yumurtayi,
sivi yagd! ve yodurdu karistirin. Yufkalar sekizer pargaya bélun, iki pargayi Ust Uste getirip Gzerine yogdurtlu
karisimdan surtin. Peynirle maydanozu ilave edip sarin.

Ortasini bigakla yarip domates dilimi ve sivri biber yerlestirin. Hazirladiginiz peynirli pideleri yaglanmis firin
tepsisine dizin.

Kalan bir yumurtayi ¢irpin ve tepsideki pidelerin tzerine surtin, 150 derecede isitiimig firnda pisirin.

© lezzetler.com tarif no:179468 « adi:Kolay Peynirli Pide (Hazir Yufka) « gdnderen:dolu « indirme tarihi:02.04.2025 - 17:39


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/kolay-peynirli-pide-hazir-yufka-vt123830
http://www.tcpdf.org

