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KOLAY PEYNIRLI PASTIRMALI PIDE

1 adet baget ekmek

200 gram eriyebilen tirde peynir

5 dilim pastirma

Yarim ¢ay bardagi zeytinyagi
Yarim su bardag domates rendesi
3 dis sarimsak

Sarimsaklari rendeleyip zeytinyadi ile birlikte kli¢Uk bir sos tenceresine alin.

Ocaga alip kaynamaya bagladiktan sonra kisik ateste 1 dk. kadar pisirin ve atesten alin.
Ekmegin Ustiinden bir kapak kesip igini bir tath kasigi yardimiyla kaziyarak ¢ukurlagtirin.
Ekmegin gukuruna yag+sarimsak karigiminin yarisini bir tatl kasig yardimiyla gezdirin.
Uzerine peynirin yarisini yayin.

Firin tepsisine koyup 180 derecede énceden isitiimig firinda peynir yumusayana kadar pisirin.
Bu sirada domates rendesini kalan yag+sarimsak karisima ekleyip ocada alin ve 5 dk. kadar pisirin.
Ekmegi firindan ¢ikarip Gizerine domates sosunu gezdirin.

Kiguk kiguk dogradiginiz pastirmalari yerlestirin.

Kalan peyniri de Uzerine yayip tekrar firinlayin.

Peynir istediginiz yumusaklija gelene kadar pisirin.

Kiyllmigs maydanozla susleyerek servis yapabilirsiniz.
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