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KOLAY PEYNIRLI KRUVASAN

1 adet ekmek hamuru
3 corba kasigi tereyagi
100 gram kasgar peyniri
1 adet yumurta sarisi

3 corba kasigi sut

Firndan alinan ekmek hamurunun {izerine oda sicakligina gelmis tereyagini koyuyoruz. ikisini yogurup Gzerini
kapatip 1 saat buzdolabinda bekletiyoruz. Pigirecegimiz zaman unlanmig tezgahta hamuru agip ti¢gen seklinde
dilimlere ayiriyoruz. Igine rendelenmis kasar peynirini koyup sariyoruz. Tepsiye dizip Uzerine sitle ¢irpilimig
yumurtay! surtip 200 derecedeki firinda 25 dakika pisiriyoruz.

Fotograf "gul" tarafindan génderildi. 12.09.2023
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