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KOLAY PEYNIRLI ARNAVUT BOREGI

1 kilo milféy hamuru
2 adet boreklik yufka
2 yumurta

1 sise soda

1 cay bardagi sivi yag
Arasi icin:

1 kase beyaz peynir

1 sogan

Sogani ince kiyip derin bir kaba aliyoruz.

Uzerine peyniri koyup gerekirse biraz tuz ilave edip karistiriyoruz. Dikdértgen borcamin igine 1 sira milféy
hamuru diziyoruz, tizerine 1 adet yufkamizi kenarlardan disar sarkacak sekilde yerlegtiriyoruz.

Yufkamizin Gzerine peynirli harcimizin tamamini serpiyoruz, yufkamizin kenarlarini igine aliyoruz. Kalan
milféylerimizi de yufkanin Gzerine yerlestiriyoruz.

Derin bir kaba sivi yag, soda ve yumurtalari alip iyice ¢irpryoruz ve tepsimizin Gzerine dékiyoruz.
Doktugunuz karigim fazla gelirse Uzerine bir yufka daha serebilirsiniz. Ben o sekilde yaptim.

Boregimizi dilimleyip énceden 1sinmig 200 derece firinda Uzeri kizarana kadar pigiriyoruz ve servis yapiyoruz.

Fotograf "Ozlem Celik" tarafindan génderildi. 30.04.2020
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