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KOLAY PEYNIR TATLISI

MALZEMESI

250 gr. beyaz peynir
125 gr. un

60 gr. piring unu

5 bitldn yumurta

1 kilo seker

1,5 kilo su

yarim limonun suyu

YAPILISI

Ug saat 6nce Ilik bir suda i1slatilan beyaz peynir bir bezle iyice sikilir. ince bir kalburdan gukur bir kaba gegiriniz.
Karbonat ve yumurta ildve ederek telle 4-5 dakika karigtiriniz. Buna un ve piring unu katiniz. Kevgirle karigtirarak
yediriniz. Iki komposto kasig ile kasiktan kasiga gegirmek suretiyle kiigiik yumurta sekli veriniz. Margarinle
yaglanmis tepsiye diziniz. 15-20 dakika orta hareretli firnda pisiriniz. Firindan ¢ikardiktan sonra surubu sicak
olarak Ustline doékundz. Hafif ateste alt-Ust ederek 6-7 dakika kaynatiniz. Surubu ¢ektikten sonra tabaga aliniz

ve servis yapiniz.
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