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KOLAY PEYNIR HELVASI

MALZEMELER

250 gr TEREYAGI o
500 gr TUZSUZ DIL PEYNIRI
400 gr UN

100 gr IRMIK

750 gr TOZ SEKER

HAZIRLANISI

- Yagin 1/3 UnU tavada eritip, peyniri rendeleyip karigtiriniz.

- Sonra irmigi ve unu azar azar ekleyerek en sonra da sekeri koyup pembelesinceye kadar devamli karigtiriniz.
- Kenarli bir kabi yaglayip icine bu karigimi koyunuz ve baktava dilimi kesip 20 dakika kadar firinlayiniz.

ML® Peynir Helvasi icin tiklayin
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